PIZZA

Zutaten (fir 4 Personen):

1 Kérbchen 1 Zwiebel 1 Tomatensofe 2 Paprika
Pilze

40 g frische Hefe 150 g Salami 200 g Schinken
oder 1 Pdckchen

Trockenhefe

400 g Mehl 2 Mozzarella Pfeffer Salz

4 EL Olivenol Krduter
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400 g Mehl abmessen
Mehl und Salz in eine Schiissel geben

Die Hefe mit dem Wasser anriihren

Wasser und Hefe in das Mehl schiitten

Ol hinzufiigen

Den Teig kneten

Den Teig in eine Schiissel geben, mit einem Tuch zudecken
Die Schiissel in den Backofen stellen

Pilze schdlen und schneiden

Die Zwiebel schdlen und schneiden

Den Schinken und die Salami klein schneiden

Die Paprika waschen, entkernen und schneiden

Den Mozzarella in Scheiben schneiden

Das Backblech einfetten

Den Teig ausrollen




Die TomatensoBe auf dem Teig verteilen

Zwiebel, Pilze, Paprika, Schinken, Salami und Mozzarella auf
dem Teig verteilen

Mit Salz, Pfeffer und den Krdutern wiirzen

Die Pizza 25 min backen

Ananas und Oliven sind auch sehr gut auf der Pizza




400 g Mehl abmessen

Mehl und Salz in eine Schiissel geben

Die Hefe mit dem Wasser riihren

Wasser und Hefe in das Mehl hinzufiigen

Ol hinzufiigen

Den Teig kneten

Den Teig in eine Schiissel geben

mit einem Tuch zudecken

Die Schiissel in den Backofen stellen

Pilze schdlen

Pilze schneiden

Die Zwiebel schdlen

Die Zwiebel schneiden




Den Schinken und die Salami klein schneiden

Paprika waschen

Paprika schneiden

Den Mozzarella in Scheiben schneiden

Das Backblech einfetten

Den Teig ausrollen

Die Tomatensofle auf dem Teig verteilen

Zwiebel, Pilze, Paprika, Schinken, Salami und Mozzarella auf
dem Teig verteilen

Mit Salz, Pfeffer und den Krdutern wiirzen

Die Pizza 25 min backen

Ananas und Oliven sind auch sehr gut auf der Pizza.




7







\\
I

10

é




o]
i%.@
o |



