Apfelstreusel
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eine Zitrone auspressen
in eine grofe Schiissel Wasser und den
Zitronensaft geben

eine feuerfeste Schiissel einfetten

die Apfel schdlen und ins Wasser legen

die Apfel in Viertel schneiden und entkernen

die Apfel in Scheiben schneiden
und in die Form legen

fir den Streusel:

150 g Mehl mit den Hdnden in
150 g Zucker :> einer Schiissel
100 g Butter verkrimeln

eine Prise Salz

den Streusel iiber die Apfel streuen

Bei 150 ° 1 Stunde im Backofen backen
warm servieren







Apfelstreusel

Zutaten: (fiir 8 Personen)

5 Apfel 150 g Mehl 150 g Zucker

100 Butter 1 Prise Salz 1 Zitrone
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eine Zitrone auspressen

Zitronensaft und Wasser in eine
Schiissel geben

eine feuerfeste Form einfetten

die Apfel schdlen

die Apfel ins Wasser legen

die Apfel in Viertel schneiden und entkernen

die Apfel in Scheiben schneiden

Die Apfelscheiben in die Form legen



fir den Streusel:

Mehl mit den Hdnden in
Zucker :> einer Schissel
Butter verkrimeln

Salz

Streusel iiber die Apfel streuen

Bei 150° 1 Stunde im Backofen backen




